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ascobloc s

Ascoline 700 — eine leistungsstarke Produktlinie in kompakter Bauweise, in der unsere langjahrige Erfahrung als
deutscher Hersteller von GroBkiichen zur Geltung kommt.

Standgerate

Der solide Block
im Anbausystem
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AUﬂiSChgerate Option: Unterbau
Die flexible Losung Hygiene 2

)

Ein Programm mit Zukunft ascobloc

Hochwertige Verarbeitung, solide Konstruktion, ansprechendes Design, verbunden mit einer leistungsfahigen Technik,
charakterisieren das Programm. Vielféltige Funktionshaugruppen und Varianten bieten fast unendliche Mdglichkeiten.

Bodenfreie Gerate
Die hygienische Alternative

Einbaugerate
Die flexible und hygienische Kombination
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ascobloc Herde mit Gusskochfeldern Herde mit Stahl-Grofikochfeld ascobloc

M Gusskochfelder mit 2 separat regelbaren Kochzonen W Uberhitzungsschutz und Energieeinsparung durch M Stahl-GroBkochfeld mit 4 separat regelbaren Kochzonen W Uberhitzungsschutz und Energieeinsparung durch
zu je 3,0 kW liber 5-Takt-Schalter Temperaturbegrenzung tber Protektor zu je 3,0 kW (iber 5-Taktschalter Temperaturbegrenzung lber Protektor

W Thermisch entkoppelte Auflage der Kochfelder durch M Option: Brat- und Backofen mit Ober- und Unterhitze, W Thermisch entkoppelte Auflage des Kochfeldes durch M Option: Brat- und Backofen mit Ober- und Unterhitze,
hochgestellte Auflagekragen wahlweise mit zuschaltbarem Umluftbetrieb hochgestellte Auflagekragen wahlweise mit zuschaltbarem Umluftbetrieb

M GroBe Heizflachen; freies Verschieben der Topfe ohne Kippen W GroBe Heizfldchen; freies Verschieben der Topfe
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AEH 418

00 ee

AEH 443

Azl Kochzonen IR R B

Tisch-/Wandgerat AEH 218 AEH 418 AEH 618 Tisch-/Wandgerat AEH 448

Standgerét ohne Ofen AEH 210 AEH 410 AEH 610 Standgeréat ohne Ofen AEH 440

Standgerat mit Ofen - AEH 413 AEH 613 Standgerat mit Ofen AEH 443

Standgerat mit Umluft-Ofen - AEH 415 AEH 615 Standgerat mit Umluft-Ofen AEH 445
Weitere Informationen entnehmen Sie bitte dem technischen Datenblatt Weitere Informationen entnehmen Sie bitte dem technischen Datenblatt
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aSCObIOC® Herde mit Glaskeramik-Kochfléiichen Induktions-Woks ascobloc®

W Durchgehende Glaskeramikplatte, wasserdicht M Kochzonen mit je 3,0 kW - Strahlungsheizkérper; M Glaskeramik-Kalotte wasserdicht in die CNS-Abdeckung eingebettet B Wok-Schalenerkennung und Fehlersignalisierung
und fldchenbiindig in die Oberplatte eingebettet, Optionen: Brat- und Backofen mit Ober- und Unterhitze, M Leicht zu reinigen M Auflagerand mit Abstandhalter fiir thermische Entkopplung
leicht zu reinigen wahlweise mit zuschaltbarem Umluftbetrieb und Topferkennung M Eingebaute Wok-Spule zur groBflachigen Beheizung der Wok-Schale der Wok-Pfanne

M Schnelles Aufheizen der Tépfe und Pfannen M Kochzonen mit je 5,0 kW - Punktinduktion mit Topferkennung; M Leistungsregulierung tiber Schalter-Potentiometer-Kombination

M Stufenlose Leistungsregulierung

offener Unterbau

OO
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Strahlungsheizkdrper Punktinduktion
Anzahl Kochzonen 2 4 6 2 4 6

Tisch-/Wandgerat AEH 308» AEH508" AEH708" AEH 358  AEH 558 = ] ; - AEC 200

Standgerit ohne Ofen AEH300% AEH5004 AEH700% AEH350 AEH550  AEH 750 Gerst Typ

Standgerat mit Ofen - AEH 503 4"  AEH 703 » - - - L | Tisch-/Wandgerat AEC 208

Standgerat mit Umluft-Ofen - AEH 5054 AEH 7054 - - - Standgerat ohne Ofen AEC 200
A Option mit Topferkennung A" nicht fiir Sockelaufstellung geeignet Weitere Informationen entnehmen Sie bitte dem technischen Datenblatt

Weitere Informationen entnehmen Sie bitte dem technischen Datenblatt
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= =1oe] ol [oYel  Gas-Herde mit offenen Kochstellen Unterbaubackofen mit Arbeitsfliiche ascobloc B
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(-] M In die Oberflache eingeschweiBte, tiefgezogene, leicht zu M Topfauflage als Schieberost aus Edelstahl, auch fiir kleinere M Standgerdt mit glatter Arbeitsflache im Oberbau und Elektro- W AEH 050: wie AEH 030, jedoch mit zuschaltbarem Umluftbetrieb, g
== reinigende Herdmulde mit groBen Radien, Muldentiefe 65 mm Topfe geeignet Backofen im Unterbau an der Riickwand angeordnet; Temperaturbereich 50-250 °C e
q=; M Jeder Brenner mit abgedeckter Pilotflamme und thermoelektrischer B Option: Elektro-Brat- und Backofen mit statischer Ober- und M AEH 030: Brat- und Backofen mit statischer Ober- und Unterhitze; B Herausnehmbare Bodengussplatte als Warmespeicher f
q=; Ziindsicherung Unterhitze, wahlweise mit zuschaltbarem Umluftbetrieb oder Temperaturbereich 50-300 °C separat thermostatisch regelbar W 3 Einschubebenen fiir Backbleche und Roste 'E
= M Offene Brenner mit manueller Ziindung Gas-Brat- und Backofen mit Piezo-Ziindung —
- 2

AGH 418

d,-'—-'-..‘_é—'w S Au

HER e
Frn aw—!!i?hé%

'©© e @@

_H_"_i‘l"_lf_“\ P r—Tr——— HI—UHH
#a ba i ba te W ' 5a Ve n '

T N T

Tisch-/Wandgerét AGH218  AGH418  AGH 618

Standgeréat ohne Ofen AGH?210 AGH410  AGH 610

Standgeréat mit Elektro-Ofen - AGH 413  AGH 613

Standgeréat mit Elektro-Umluft-Ofen - AGH 415  AGH 615 Standgeréat mit Elektro-Ofen AEH 030

Standgerat mit Gas-Ofen - AGH 417  AGH 617 Standgerat mit Elektro-Umluft-Ofen AEH 050
Weitere Informationen entnehmen Sie bitte dem technischen Datenblatt Weitere Informationen entnehmen Sie bitte dem technischen Datenblatt
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ascobloc Wasserhiider/Kombi-Kocher

M In die Abdeckung eingeschweiBtes, tiefgezogenes Becken W AEW 400/AEW 408: geeignet zum Sieden; in die Abdeckung
M Fir GN-Behalter 1/1 oder 2/1 - 200 mm tief nahtlos eingeschweiBtes Becken aus Werkstoff 1.4571;

M Indirekte Beheizung fiir optimale Hygiene Wasserstands-Sensor zur Sicherung gegen Wassermangel;
W Thermostatische Regelung 30-100 °C mit Klappdeckel und Trennsteg

M Entleerung iiber gepragten Auslauf 3/4" mit Kugelventil

AEW 408

Typ Wasserbad Kombikocher
Grdfe 1xGN 1A 1xGN 2/1 1xGN1/1

Tisch-/Wandgerat AEW 258 AEW 458 AEW 408
Standgerdt ohne Warmeschrank AEW 250 AEW 450 AEW 400
Standgerat mit Warmeschrank - AEW 452 -

Weitere Informationen entnehmen Sie bitte dem technischen Datenblatt
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Pastakocher

M In die Abdeckung nahtlos eingeschweiBtes Becken mit
Schaumrand und Uberlauf aus Werkstoff CNS 1.4571

M Rohrheizkdrper 6,0 kW aus hochwertigem salzwasserresistenten
CNS 1.4404, innenliegend zur direkten Wasserbeheizung

W Herausschwenkbare Rohrheizkdrper mit Sicherheitsabschaltung

ascobloc

M Beckenbefiillung iiber integrierten Einlauf mit Taster
und Magnetventil

M Stufenschaltung mit Trockengehschutz

M Entleerung iber gepréagten Auslauf 34" mit Kugelventil
und Trichtersiphon DN 40

AEW 660

Tisch-/Wandgerat AEW 468 AEW 668 AEW 868
Standgerat ohne Warmeschrank AEW 460 AEW 660 AEW 860

Weitere Informationen entnehmen Sie bitte dem technischen Datenblatt
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[ M In die Abdeckung nahtlos eingeschweiftes, tiefgezogenes M Schutztemperaturbegrenzer nach VDE/IEC eingebaut M In die Abdeckung eingeschweiBtes, tiefgezogenes Becken GN 1/1 M Manuelle Temperaturregelung Uber Energieregler D
'° Becken mit Schaumrand und Kaltzone M Ablauf iiber Kugelventil nach unten M Behdlter GN 1/1 — 200 mm tief mit Abtropf-Ausschaufelblech M Ablauf des Reinigungswassers tiber Kugelventil 34“ nach unten .==
.= W Automatische Abschaltung der Heizkdrper beim Heraus- W Optionen: Motorische Hebe- und Senkvorrichtung M Beheizung von oben durch aufgesetzte Strahlungsheizkdrper W Unterbau: offener Schrankraum I.=
f, schwenken bei Reinigung und Wartung mit Schaltuhr oder elektronischer Steuerung iiber '°
= W Thermostatische Temperaturregelung von 100-195 °C kapazitives Touchpanel _.‘:
-
=
Rl

AEF 228

Elekiro ' Typ Elektro
Grife 1x121 2x121 1x241 GriBe 1xGN1/A1

Tisch-/Wandgerat AEF 1288 AEF 228°) AEF 1488 Tisch-/Wandgerat AEF 048
Standgerat AEF 12449 AEF 22449 AEF 14449 Standgerat AEF 040

A Option motorische Hebe- und Senkvorrichtung ® Option Schaltuhr/elektronische Steuerung liber kapazitives Touchpanel Weitere Informationen entnehmen Sie bitte dem technischen Datenblatt
Weitere Informationen entnehmen Sie bitte dem technischen Datenblatt
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ascobloc Bratplatien mit Compenshoden

M In die Abdeckung fugenlos eingeschweifites, 65 mm tiefgezogenes, M Kurze Aufheizzeit, hohe Wérmeleitfahigkeit, ideale Warmeverteilung
GN-kompatibles Becken aus CNS; Bratfliche aus Verbundmaterial M Indirekte Beheizung durch Strahlungsheizkérper, thermostatische
(Edelstahl/Kupfer) mit Anti-Haft-Eigenschaft

M Entleerung (ber verschlieBbaren Abwurfschacht @ 36 mm
in Fettauffangbehélter GN 1/1-65

Regelung 50-260 °C - Elektro-Gerdte
M Beheizung (. Rundbrenner mit Pilotflamme, thermoelektr. Z{indsi-
cherung u. Piezo-Ziindung, stufenlose Regelung 50-260 °C - Gas-
Gerate

AEB 438

Typ

Grdfe

Bratzonen

Tisch-/Wandgerat AEB 238 AEB 438 AGB 238 AGB 438
Standgerat AEB 230 AEB 430 AGB 230 AGB 430

Weitere Informationen entnehmen Sie bitte dem technischen Datenblatt
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Grill-/Griddleplatten mit Stahlbratfliche K=o, bloc

M Bratfliche aus warmfestem Stahl, wahlweise hart verchromt,
in 3 verschiedenen Oberflachen: glatt, geriffelt, halbseitig geriffelt
M Entleerung iiber verschlieBbaren Abwurfschacht @ 36 mm in
Fettauffangbehdlter GN 1/1-65
M Indirekte Beheizung durch Strahlungsheizkérper, Bratzonen

werden unabhéngig voneinander durch ein Thermostat
von 50-260 °C geregelt - Elektro-Gerate

M Beheizung iiber Mehrfach-Leistenbrenner mit Pilotflamme,
thermoelektrischer Ziindsicherung und Piezo-Ziindung,
stufenlose Regelung der Bratzonen von 50-260 °C - Gas-Gerate

AEB 450.400

" AEB 450.400

Typ Elektro

Oberflache geriffelt geriffelt geriffelt/glatt
Bratzonen 2
Tisch-/Wandgerdt AEB268  AEB468  AEB248  AEB 448 AEB 458  AGB268 AGB468  AGB2483  AGB448  AGB 458
Standgerat AEB260  AEB460  AEB240  AEB 440 AEB 450  AGB260 AGB460  AGB240  AGB440  AGB 450

Weitere Informationen entnehmen Sie bitte dem technischen Datenblatt
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J EX<]lleYd Gaslavasteingrills Rostgrills ascobloc @ %
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wy M Beheizung Uber leistungsstarke Rohrbrenner mit 8,5 kW pro Heizzone M Lavastein-Auflagerost aus hitzebestandigem Stahl M EingeschweifBtes Becken fiir die fett- und schmutzauffangende M Direkte Beheizung des Grillrostes durch herausschwenkbare zl
g H Mit Pilotflamme, thermoelektrischer Ziindsicherung und Piezoziindung (P 265 GH/DIN 10028-2) Wasserfiillung Rohrheizkérper; Grillrost aus massivem Chromstahl E
3 M Stufenlose Regelung zwischen Voll- und Kleinbrand tiber Gashahn B Geréte wahlweise mit CNS-Rundstab-Rosten oder V-Rosten, M Einlegbares Reflektionsblech fir Grillen mit sehr hohen Leistun- M Reinigung des Grillrostes und des Reflektionsbleches im ;
"” M Fettauffangwanne als Schublade ausziehbar jeweils iber Handhebel im hinteren Bereich ankippbar gen Geschirrspiiler moglich 2
3 M Lavasteine sorgen fiir weiche gleichméBige Wéarmeabstrahlung M Ablauf dber Kugelventil 3/4" nach unten Rl

enlose Tempers ungdurchEnﬁgi egler

P

TRRNEERERNT

, o |

I T Y /YY:

Tisch-/Wandgerat AGL 208 AGL 408 AGL 608 Tisch-/Wandgerat AEG 208 AEG 408

Standgerat AGL 200 AGL 400 AGL 600 Standgerat AEG 200 AEG 400
Weitere Informationen entnehmen Sie bitte dem technischen Datenblatt

Weitere Informationen entnehmen Sie bitte dem technischen Datenblatt
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ascobloc Kippbratpfannen mit Compenshoden Bratkessel mit Compenshoden ascobloc

M Platzsparende Geréatekonzeption ohne Seitenholme; Tiegel M Beheizung iiber Strahlungsheizkérper mit thermostatischer M Oberbau mit fugenlos eingeschweiBtem Becken aus CNS; W Schutztemperaturbegrenzer als zweite SicherungsmaBnahme
tiefgezogen, fugenlos eingeschweift; Deckel doppelwandig Regelung von 50-260 °C - Elektro-Gerate Deckel doppelwandig mit CNS-Drehgelenken nach VDE/IEC eingebaut

M Beckenboden aus Verbundmaterial (Edelstahl/Kupfer) mit M Beheizung iiber Rundbrenner mit Feuerungsautomat, M Beckenboden aus Verbundmaterial (Edelstahl/Kupfer) M Beheizung je Bratzone (iber Strahlungsheizkorper mit stufenloser
2 Bratzonen und Anti-Haft-Eigenschaft; nahezu gleichbleibender Hochspannungsziindung und lonisationsflammeniberwachung, mit 2 Bratzonen und Anit-Haft-Eigenschaft Regelung von 50-260 °C
Ausgusspunkt durch vorn liegende Kippachse Bratzonen stufenlos regelbar von 50-260 °C - Gas-Gerate M Kurze Aufheizzeit, hohe Wérmeleitfahigkeit, ideale Warmeverteilung B Ablauf DN 50 mit Kugelhahn 2 und PTFE-Verschlussstopfen
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Typ Elekiro Gas I' Elektro
GriiBe GN 2/1 GN 2/1 ' m GN 2/1 GN 3/1

Wandgerat AEP 508 AGP 508 1 . Wandgerat AEP 558 AEP 658
Standgerat AEP 500 AGP 500 Standgerat AEP 550 AEP 650
Weitere Informationen entnehmen Sie bitte dem technischen Datenblatt Weitere Informationen entnehmen Sie bitte dem technischen Datenblatt
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ascobloc Kochkessel /Schnellkochkessel

M Deckplatte mit Entwésserung und umlaufendem Wulstrand
W Wartungsarmes halb geschlossenes Beheizungssystem W Wassereinlauf Giber Schwenkarmatur; Entleerung iiber

M Trockengehschutz-Pressostat und Sicherheitsarmatur eingebaut Sicherheitsauslaufhahn DN 40

W Kesseldeckel doppelwandig und isoliert; Kesselboden aus 1.4571 W Mit Pilotflamme, thermoelektrischer Ziindsicherung und

M Stabiles federentlastetes Edelstahl-Deckel-Scharnier Piezoziindung - Gas-Gerate
o . -~ o N/ -'. ’ V \
_- a ¥ " /‘:'___- ' \
\ L ”)
I ==

M Indirekt beheizter, doppelwandiger Kessel

—

Typ Elektro
GriBe 601 801

Standgerat AES 060 AES 080 AGS 060

Weitere Informationen entnehmen Sie bitte dem technischen Datenblatt

20

Arheitstische und End-/Zwischenbauteile ascobloc

Arbeitstische End-/Zwischenbauteile/Installationselemente

M Arbeitsplatte aus 1 mm CNS, profilverstérkt, schallddmmend unterlegt B Arbeitsplatte 1 mm CNS, profilverstarkt, schallddmmend
B AUA xx0/AUA xx1: Unterbau offen oder mit Fliigeltlir unterlegt

B AUA xx0/AUA xx8: Kastenschublade mit Rollenfiihrung, M Dreiseitig geschlossen

Vollauszug und Endanschlag, Schubladenblende doppelwandig W AUA xx1: Unterbau mit abnehmbarer Frontblende
W AUA xx1/AUA xx9: neutrale Schalterblende, optional Saulen-
mischbatterie 3/4" u./o. Steckdoseneinbau 230 bzw. 400 V

W AUA xx1/AUA xx9: neutrale Schalterblende, optional Sdulen-
mischbatterie 3/4" u./0. Steckdoseneinbau 230 bzw. 400 V

AUA 048

Typ Arbeitstisch End-/Zwischenbauteile
| Breite 40 cm 50 cm 60 cm 20 cm 30cm
. Tisch-/Wandgerdt ~ AUA 048/049% AUA 058/059% AUA 068/069% AUA 029 AUA 039%

LUYAVPAM  siandgerit AUA 040/041% AUA 050/051%  AUA 060/0619 AUA021% AUA 031%

A Neutrale Schalterblende, Option Saulenmischbatterie 3/4" u./0. Steckdoseneinbau 230 bzw. 400 V
Weitere Informationen entnehmen Sie bitte dem technischen Datenblatt
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ascobloc

ascobloc

Produktibersicht

Produktibersicht
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STANDGERATE Typ Energie Oberbau/Kapazitit Unterbau I%::rlrts Eleklift:s(‘lg\% é—:s's(tlt'" STANDGERATE Energie Oberbau/Kapazitit Unterbau ?:::I‘S Elekli?t;s(tltm ?g
4 Elektro-Herde mit AEH210  Elektro 1 Gusskochfeld — 2 Kochzonen offener Schrankraum 400 6,1 = 19 Bratkessel mit Compenshoden AEP 550 Elektro 1 Kessel — GN 2/1, 53/40 | - 2 Bratzonen offener Schrankraum 700 E
Gusskochfeldern AEH410  Elektro 2 Gusskochfelder — 4 Kochzonen offener Schrankraum 700 12,1 - AEP 650 Elektro 1 Kessel -GN 3/1, 83/63 | - 2 Bratzonen  offener Schrankraum 1100 12,0 - =
AEH413  Elekto 2 Gusskochfelder — 4 Kochzonen Elt.-Brat-/Backofen 700 16,3 - A g‘c’::';fm"kessel AES 060 Elektro 1 Kessel — 64 1 bei 4 cm Kochrand geschlossene Frontblende 700 12,45 - -=
AEH 415  Elekiro 2 Gusskochfelder — 4 Kochzonen Elt.-Brat-/Backofen mit Umluft 700 18,3 - AES 080 Elektro 1 Kessel — 84 | bei 4 cm Kochrand geschlossene Frontblende 800 12,45 - (=]
AEH 610  Elekiro 3 Gusskochfelder — 6 Kochzonen offener Schrankraum 1000 18,1 = AGS 060 Gas 1 Kessel — 63,5 | bei 4 cm Kochrand geschlossene Frontblende 800 - 125115 nh_
AEH613  Elektro 3 Gusskochfelder — 6 Kochzonen Elt.-Brat-/Backofen 1000 22,3 - 21 Arbeitstische AUA 040/041% Neutral ~ Arbeitsflache und Schublade/feste Blende  offener Schrankraum 400 - -
AEH615  Elektro 3 Gusskochfelder — 6 Kochzonen Elt.-Brat-/Backofen mit Umluft 1000 24,1 - S"n?egm:géﬁ:ﬁ:rﬂ‘u:.:hi AUA050/051%  Neutral ~Arbeitsfliiche und Schublade/feste Blende  offener Schrankraum 500 - -
5 Elekiro-Herde mit AEH 440  Elektro 1 GroBkochfeld — 4 Kochzonen offener Schrankraum 700 12,1 - Option Saulenmischbatterieb AUA 060/0614  Neutral Arbeitsflache und Schublade/feste Blende  offener Schrankraum 600 -
Stahl-GroBkochfeld AEH443  Elektro 1 GroBkochfeld — 4 Kochzonen Elt.-Brat-/Backofen 700 16,3 - S R AUA 0219 Neutral Arbeitsfliiche und feste Blende abnehmbare Frontblende 200 - -
AEH 445  Elekiro 1 GroBkochfeld — 4 Kochzonen Elt.-Brat-/Backofen mit Umluft 700 18,3 - AUA 0314 Neutral  Arbeitsfldche und feste Blende abnehmbare Frontblende 300 -
6 Herde mit Glaskeramik- AEH 3007  Elektro 1 Glaskeramik-Kochflache — 2 Zonen offener Schrankraum 400 6,0 =
Kochflache AEH 5007  Elektro 1 Glaskeramik-Kochflache — 4 Zonen offener Schrankraum 700 12,0 - - . " ; : :
) 0ption Kactizonen i AEH503" Elektro 1 Glaskeramik-Kochfliche — 4 Zonen Ett-Brat-/Backofen 700 63 - WAND-/TISCHGERATE Ty Energie  Oberhau/Kapazitat ) tekiro (oW} Gas (kW)
. :’c':ffrl'j‘:“s';ﬂzl;uxf:e:l:: AEH 505" Elektro 1 Glaskeramik-Kochflache — 4 Zonen Eft-Brat-/Backofen mit Umluft 700 182 - P — AEH 218 Elektto 1 Gusskochfeld —2 Kochzonen 400 6.1 -
geeignet g AEH 7000  Elektro 1 Glaskeramik-Kochflache — 6 Zonen offener Schrankraum 1000 18,0 - Gusskochfeldern AEH 418 Elektro 2 Gusskochfelder — 4 Kochzonen 700 12,1 -
AEH 703" Elektro 1 Glaskeramik-Kochflache — 6 Zonen Elt.-Brat-/Backofen 1000 22,3 - AEH 618 Elektro 3 Gusskochfelder — 6 Kochzonen 1000 18,1 -
AEH705" FElekio 1 Glaskeramik-Kochfliche — 6 Zonen Elt.-Brat-/Backofen mit Umluft 1000 21 - AEH 448 Elekiro 1 GroBkochfeld — 4 Kochzonen 700 12,1 -
AEH 350  Elektro 1 Glaskeramik-Kochfldche — 2 Induktionszonen  offener Schrankraum 400 10,0 - 6 Herde mit Glaskeramik- AEH 308" Elektro 1 Glaskeramik-Kochflache — 2 Kochzonen 400 6,0 =
AEH550 FElekro 1 Glaskeramik-Kochfliche - 4 Induktionszonen  offener Schrankraum 700 200 - e . AEH508"  Elekiro 1 Glaskeramik-Kochfliche - 4 Kochzonen 700 120 -
AEH750  Elektro 1 Glaskeramik-Kochfliche - 6 Induktionszonen  offener Schrankraum 1000 30,0 - ?g;'%?&gﬁﬁﬂ‘;g’f’:x'z'ho AEH 708" Elektro 1 Glaskeramik-Kochfliche — 6 Kochzonen 1000 18,1 -
AEC200 Elektro 1 Induktions-Wok offener Schrankraum 400 59 : AEH 358 Elektro 1 Glaskeramik-Kochfliche — 2 Induktionszonen 400 10,0 -
8 Gas-Herde mit offenen AGH210  Gas 2 Kochstellen—1xGC,1xD offener Schrankraum 400 - 85 AEH 558 Elektro 1 Glaskeramik-Kochflache — 4 Induktionszonen 700 20,0 -
Kochstellen AGH410  Gas 4 Kochstellen—2 x C, 2x D offener Schrankraum 700 - 170 AEC 208 Elekiro 1 Induktions-Wok 400 50 -
AGH413  Gas/Elektro 4 Kochstellen—2xC, 2 xD Elt.-Brat-/Backofen 700 42 170 8 Gas-Herde mit offenen AGH 218 Gas 2 Kochstellen—1xC, 1xD 400 = 8,5
AGH 415  Gas/Elektro 4 Kochstellen—2 x G, 2 x D Elt.-Brat-/Backofen mit Umluft 700 6,1 17,0 Kochstellen AGH 418 Gas 4 Kochstellen—2 x G, 2 x D 700 - 170
AGH417  Gas 4 Kochstellen—2x C, 2 xD (Gas-Brat-/Backofen 700 - 222 AGH 618 Gas 6 Kochstellen =3 x C,3xD 1000 = 29p
AGH610 Gas 6 Kochstellen—3xC, 3x D offener Schrankraum 1000 - 255 10 Elekiro-Wasserbéder/ AEW 258 Elektro 1 Becken—1 x GN 1/1 400 2,35 -
AGH 613  Gas/Elektro 6 Kochstellen—3xC, 3xD Elt.-Brat-/Backofen 1000 42 255 Kombikocher AEW 458 Elektro 1 Becken—1x GN 2/1 700 47 =
AGH615  Gas/Elektro 6 Kochstellen—3x C, 3x D Elt.-Brat-/Backofen mit Umluft 1000 6,1 255 AEW 408 Elektro 1 Becken—1x GN 1/1 400 46 -
AGH617  Gas 6 Kochstellen—3 x G, 3x D Gas-Brat-/Backofen 1000 - 307 11 Elektro-Pastakocher AEW 468 Elektro 1 Becken—1x12/81 400 6,0 >
AEH030 Elekio  Arbeitsfliche Elt.-Brat-/Backofen 700 42 ] AEW 668 Elekito 2 Becken—2 x 12/81 600 12,0 -
mit Arbeitsplatte AEH 050  Elektro  Arbeitsflache Elt.-Brat-/Backofen mit Umluft 700 6,0 - AEW 868 Elekito 1 Becken—1x24/161 600 12,0 -
10 Elektro-Wasserhader/ AEW 250  Elekiro 1 Becken—1xGN 1/1 offener Schrankraum 400 2,35 - 12 Elektro-Fritteusen AEF 128% Elektro 1 Becken—1x12/8 1 400 9,0 -
Kombikocher AEW 450 Elektro 1 Becken—1xGN 2/1 offener Schrankraum 700 47 - “’gigﬂgg1s§gﬂg'rtuulfggfgff°' AEF 148/ Elektro 1 Becken—1x24/161 600 18,0 -
AEW 452  Elektro 1 Becken—1x GN 2/1 Wérmeschrank 700 54 = kapazitives Touchpanel AEF 2284 Elektro 2 Becken—2x12/8 1 600 18,0 -
AEW400 FElekto 1 Becken—1xGN 1/1 offener Schrankraum 400 46 - AEF 048 Elekiro  1Becken—1xGN 1/1 400 11 -
11 Elekiro-Pastakocher AEW 460  Elektro 1Becken—1x12/8 | Schrankraum mit Fliigeltiir 400 6,0 - 14 Bratplatten mit AEB 238 Elektro 1 Bratplatte — GN 1/1 — 1 Bratzone 400 3,5 -
AEW 660  Elektro 2 Becken—2x 12/8 | Schrankraum mit Fligeltiir 600 12,0 - Compenshoden AEB 438 Elektro 1 Bratplatte — GN 2/1 — 2 Bratzonen 700 7,0 =
AEW 860  Elektro 1 Becken—1x24/16 | Schrankraum mit Fliigeltiir 600 12,0 = AGB 238 Gas 1 Bratplatte — GN 1/1 — 1 Bratzone 400 - 4,0
2} g fi'fn'f'ﬂi}ir."u'ﬁé'ssee'é o ientn AEF 124%8) Elektro 1 Becken—1x12/8 | offener Schrankraum 400 9,25 - AGB 438 Gas 1 Bratplatte — GN 2/1 — 2 Bratzonen 700 - 8,0
B’OStionE Schaltuhr/elektronische S| AEF 14499 Elektro 1Becken—1x24/16 | offener Schrankraum 600 18,5 - 15 Grill- /Griddleplatten AEB 248~ Elektro 1 Grill-/Griddleplatte, geriffelt — 1 Zone 400 46 -
Steuerung {iber kapazitives Touchpane! ==X LI RN = PV 2 Becken—2 x 12/8 | offener Schrankraum 600 18,5 - mit Stahlbratflache AEB 268" Elektro 1 Grill-/Griddleplatte, glatt — 1 Zone 400 4,6 =
AEF040  Elekio 1 Becken—1xGN1/1 offener Schrankraum 400 11 ] NOpton: Brtfeche AEB 4489 Elekiro 1 Grill-/Griddleplatte, geriffelt - 2 Zonen 700 9.2 -
14 Bratplatten mit AEB230  Elektro 1 Bratplatte — GN 1/1 — 1 Bratzone offener Schrankraum 400 3,5 - : AEB 458" Elektro 1 Grill-/Griddleplatte, geriffelt/glatt — 2 Zonen 700 9,2 >
Compenshoden AEB 430  Elektro 1 Bratplatte — GN 2/1 — 2 Bratzonen offener Schrankraum 700 7,0 = AEB 468% Elektro 1 Grill-/Griddleplatte, glatt — 2 Zonen 700 9,2 -
AGB230  Gas 1 Bratplatte — GN 1/1 — 1 Bratzone offener Schrankraum 400 - 4,0 AGB 248 Gas 1 Grill-/Griddleplatte, geriffelt — 1 Zone 400 - 5,0
AGB430 Gas 1 Bratplatte — GN 2/1 — 2 Bratzonen offener Schrankraum 700 - 8,0 AGB 268 Gas 1 Grill-/Griddleplatte, glatt —1 Zone 400 - 50
15 Grill-/Griddleplatten AEB 240"  Elektro 1 Grill-/Griddleplatte, geriffelt — 1 Zone offener Schrankraum 400 46 - AGB 448 Gas 1 Grill-/Griddleplatte, geriffelt —2 Zonen 700 - 10,0
mit Stahlbratflache AEB 260"  Elektro 1 Grill-/Griddleplatte, glatt — 1 Zone offener Schrankraum 400 46 - AGB 458 Gas 1 Grill-/Griddleplatte, geriffelt/glatt — 2 Zonen 700 - 10,0
AQption: Bratflache AEB 4407  Elektro 1 Grill-/Griddleplatte, geriffelt — 2 Zonen offener Schrankraum 700 9,2 - AGB 468 Gas 1 Grill-/Griddleplatte, glatt — 2 Zonen 700 - 100
ERE RS L AEB 450"  Elektro 1 Grill-/Griddleplatte, glatt/geriffelt — 2 Zonen offener Schrankraum 700 9.2 = 16 Gas-Lavasteingrills AGL 208" Gas 1 Grillrost — 1 Grillzone 500 - 85
AEB 4607  Elektro 1 Grill-/Griddleplatte, glatt — 2 Zonen offener Schrankraum 700 9,2 - A0ption: Rundrost/V-Rost AGL 408" Gas 1 Grillrost — 2 Grillzonen 800 - 170
AGB 2400 Gas 1 Grill-/Griddleplatte, geriffelt — 1 Zone offener Schrankraum 400 - 50 S 0CI00/00 AGL 608" Gas 1 Grillrost — 3 Grillzonen 1100 - 255
AGB 260" Gas 1 Grill-/Griddleplatte, glatt - 1 Zone offener Schrankraum 400 - 50 AEG 208 Elekiro 1 Grillrost— 1 Grillzone 400 40 -
AGB 440 Gas 1 Grill-/Griddleplatte, geriffelt — 2 Zonen offener Schrankraum 700 - 100 AEG 408 Elektro 1 Grillrost — 2 Grillzonen (1/3 + 2/3) 600 6,0 -
AGB 4509 Gas 1 Grill-/Griddleplatte, glatt/geriffelt —2 Zonen  offener Schrankraum 700 - 100 AEP 508 Elektro 1 Tiegel— GN 2/1, 43/31 |- 2 Bratzonen 700 75 -
AGB 4600 Gas 1 Grill-/Griddleplatte, glatt— 2 Zonen offener Schrankraum 700 - 100 Compenshoden AGP 508 Gas 1 Tiegel — GN 2/1, 43/31 | - 2 Bratzonen 700 - 80
16 Gas-Lavasteingrills AGL 200 Gas 1 Grillrost - 1 Grillzone offener Schrankraum 500 - 85 AEP 558 Elekito 1 Kessel—GN 2/1 — 2 Bratzonen 700 70 -
AQption: Rundrost/V-Rost AGL 400" Gas 1 Grillrost — 2 Grillzonen offener Schrankraum 800 - 170 Compenshoden AEP 658 Elektro 1 Kessel — GN 3/1 - 2 Bratzonen 1100 12,0 -
pretaltlliclny AGL 600"  Gas 1 Grillrost — 3 Grillzonen offener Schrankraum 1100 - 255 21 Arbeitstische AUA 048/049"  Neutral  Arbeitsflache und Schublade/feste Blende 400 - -
AEG200  Elektro 1 Grillrost— 1 Grilizone offener Schrankraum 400 40 - B AUA 056/0599  Neutral  Arbeitsfliche und Schublade/feste Blende 500 - -
AEG 400  Elektro 1 Grillrost - 2 Grilizonen (1/3 + 2/3) offener Schrankraum 600 6,0 - Option: Sdulenmischbatterie AUA 068/069"  Neutral Arbeitsflache und Schublade/feste Blende 600 = =
AEP500  FElektro 1 Tiegel— GN 2/1, 43/31 -2 Bratzonen geschlossene Frontblende 700 75 - S AUA 29" Neutral  Arbeitsfliche und feste Blende 200 - -
Compenshoden AGP500  Gas 1 Tiegel - GN 2/1, 43/31 | - 2 Bratzonen geschlossene Frontblende 700 02 80 AUA 0399 Neutral  Arbeitsflache und feste Blende 300 : =
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