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Ascoline 850 –
profesjonalna linia urządzeń termicznych
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Piekarniki z blatem roboczym Szafki do pracy/Elementy neutralne

Szafki do pracy

n Piekarnik z blatem roboczym ze stali nierdzewnej

n MEH 030: piekarnik z ogrzewaniem statycznym. Grzałki o mocy 2 x 3,0 kW. Dolna grzałka

umieszczona pod płytą żeliwną. Zakres temperatur od 50 – 300 °C z niezależną regulacją

termostatem

n MEH 050: jak MEH 030: dodatkowo z możliwością włączenia termoobiegu. Wentylator 

umieszczony z boku, o mocy 6,0 kW

n Wyjmowana dolna płyta żeliwna optymalnie utrzymująca i rozpraszająca ciepło

n Korpus ze stali nierdzewnej, wnętrze ze stali chromowej

n 3 poziomy prowadnic na blachy lub ruszty

n Ruszt chromowy i blacha emaliowana

n Blat ze stali nierdzewnej, wzmocniony 

i wytłumiony od spodu.

n Szuflada(y) skrzyniowa na prowadnicach 

rolkowych  

n Podstawa z szafką otwartą lub 

z drzwiami skrzydłowymi

n Front szuflady z podwójną ścianką

Szerokość 40 cm

Wersja

MUA 040

Szafki do pracy

30 cm

MUZ 030

50 cm

MUA 050

60 cm

MUA 060

70 cm

MUA 070

80 cm

MUA 080

90 cm

MUA 090

100 cm

MUA 100

10 cm

MUZ 010

Elementy neutralne

20 cm

MUZ 020

n Ustawiane pomiędzy dwoma urządzeniami

Ascoline lub zawieszane na specjalnych 

łącznikach

n Podstawa z zabudowanym frontem

n Blat ze stali nierdzewnej, wzmocniony 

i wytłumiony od spodu.

Elementy neutralne

Wersja elektryczna

Urządzenie wolnostojące z piekarnikiem z termoobiegiem MEH 050

Urządzenie wolnostojące z piekarnikiem MEH 030

Więcej informacji znajdziecie Państwo w dokumentacji technicznej Więcej informacji znajdziecie Państwo w dokumentacji technicznej

MEH 050 MUZ 020Urządzenie 
wolnostojące



W
yk

az
 u

rz
ąd

ze
ń

25

W
yk

az
 u

rz
ąd

ze
ń

24

Wykaz urządzeń Wykaz urządzeń

20 Elektryczne kotły warzelne 
z kotłem okrągłym

MEF 040 Elektryczne 1 komora – 305 x 510 x 210 mm Szafka otwarta 400 1,1 -

MEB 430 Elektryczne 1 wanna – 510 x 600 x 65 mm – 2 strefy grzewcze Szafka otwarta 600 9,2 -

MEB 630 Elektryczne 1 wanna – 780 x 600 x 65 mm – 2 strefy grzewcze Szafka otwarta 900 13,8 -

MGB 430 Gazowe** 1 wanna – 510 x 600 x 65 mm – 1 strefa grzewcza Szafka otwarta 600 - 9,0

MGB 630 Gazowe** 1 wanna – 780 x 600 x 65 mm – 2 strefy grzewcze Szafka otwarta 900 - 14,0

MEB 440* Elektryczne 1 płyta grillowa ryflowana – 1 strefa grzewcza Szafka otwarta 600 9,2 -

MEB 460* Elektryczne 1 płyta grillowa gładka – 1 strefa grzewcza Szafka otwarta 600 9,2 -

MEB 640* Elektryczne 1 płyta grillowa ryflowana – 2 strefy grzewcze Szafka otwarta 900 13,8 -

MEB 650* Elektryczne 1 płyta grillowa półryflowana – 2 strefy grzewcze Szafka otwarta 900 13,8 -

MEB 660* Elektryczne 1 płyta grillowa gładka – 2 strefy grzewcze Szafka otwarta 900 13,8 -

MGB 440 Gazowe** 1 płyta grillowa ryflowana – 1 palnik Szafka otwarta 600 - 9,0

MGB 460 Gazowe** 1 płyta grillowa gładka – 1 palnik Szafka otwarta 600 - 9,0

MGB 640 Gazowe** 1 płyta grillowa ryflowana – 2 palniki Szafka otwarta 900 - 14,0

MGB 650 Gazowe** 1 płyta grillowa półryflowana – 2 palniki Szafka otwarta 900 - 14,0

MGB 660 Gazowe** 1 płyta grillowa gładka – 2 palniki Szafka otwarta 900 - 14,0

*opcja: płyta grillowa chromowana na twardo -  xxx.400

Urządzenia gazowe dostępne na zapytanie

MEP 600 Elektryczne 1 wanna – 71 l/53 l Front zabudowany 900 13,8 -

MEP 700 Elektryczne 1 wanna – 96 l/71 l Front zabudowany 1200 18,4 -

MGP 600 Gazowe** 1 wanna – 71 l/53 l Front zabudowany 900 - 14,0

MGP 700 Gazowe** 1 wanna – 96 l/71 l Front zabudowany 1200 - 18,0

MEP 650 Elektryczne 1 wanna – 87 l/70 l Szafka otwarta 900 13,8 -

MEP 750 Elektryczne 1 wanna – 116 l/92 l Szafka otwarta 1200 18,4 -

MGP 650 Gazowe** 1 wanna – 87 l/70 l Szafka otwarta 900 - 14,0

MGP 750 Gazowe** 1 wanna – 116 l/92 l Szafka otwarta 1200 - 18,0

MES 060* Elektryczne 1 kocioł – 60 l Front zabudowany 700 12,5 -

MES 080* Elektryczne 1 kocioł – 80 l Front zabudowany 800 15,6 -

MES 100* Elektryczne 1 kocioł – 100 l Front zabudowany 800 18,6 -

MES 150* Elektryczne 1 kocioł – 150 l Front zabudowany 1000 24,5 -

*Opcja: sterowanie elektroniczne - xxx.100

MER 150* Elektryczne 1 kocioł – 150 l Front zabudowany 900 24,6 -

MER 250* Elektryczne 1 kocioł – 250 l Front zabudowany 1400 30,6 -

MER 300* Elektryczne 1 kocioł – 300 l Front zabudowany 1600 36,6 -

*Opcja: sterowanie elektroniczne - xxx.100

MEH 030 Elektryczne blat roboczy Piekarnik elektryczny 800 6,0 -

MEH 050 Elektryczne blat roboczy Piekarnik elektr. z termoobiegiem 800 6,0 -

MUA 040 Neutralne blat roboczy z szufladą Szafka otwarta 400 - -

MUA 050 Neutralne blat roboczy z szufladą Szafka otwarta 500 - -

MUA 060 Neutralne blat roboczy z szufladą Szafka otwarta 600 - -

MUA 070 Neutralne blat roboczy z szufladą Szafka otwarta 700 - - 

MUA 080 Neutralne blat roboczy z szufladą Szafka otwarta 800 - -

MUA 090 Neutralne blat roboczy z szufladą Szafka otwarta 900 - -

MUA 100 Neutralne blat roboczy z szufladą Szafka otwarta 1000 - -

MUZ 010 Neutralne blat roboczy Front zabudowany 100 - -

MUZ 020 Neutralne blat roboczy Front zabudowany 200 - -

MUZ 030 Neutralne blat roboczy Front zabudowany 300 - -

6 Kuchnie elektryczne 
z podwójna płytą stalową

7 Kuchnie elektryczne 
z płytą stalową

8 Kuchnie elektryczne 
z płytą ceramiczną

10 Kuchnie gazowe

12 Bemary elektryczne/ 
Podgrzewacz wielofunkcyjny

14 Frytownice elektryczne 

15 Wanny frytownicze

16 Patelnie grillowe z dnem 
typu Compens

18 Patelnie uchylne z dnem
typu Compens

9 Kuchnie elektryczne 
z płytą indukcyjną

URZĄDZENIA WOLNOSTOJĄCE Długość Moc elektr. Moc gaz.
(mm) (kW) (kW)

11 Kuchnie gazowe z płytą 
stalową

13 Warnik elektryczny

17 Płyty grillowe z 
powierzchnią stalową

MEH 211 Elektryczne 1 płyta żeliwna – 2 strefy grzewcze Szafka otwarta 500 7,1 -

MEH 411 Elektryczne 2 płyty żeliwne – 4 strefy grzewcze Szafka otwarta 800 14,1 -

MEH 414 Elektryczne 2 płyty żeliwne – 4 strefy grzewcze Piekarnik elektryczny 800 20,1 -

MEH 416 Elektryczne 2 płyty żeliwne – 4 strefy grzewcze Piekarnik elektr. z termoobiegiem 800 20,1 -

MEH 611 Elektryczne 3 płyty żeliwne – 6 stref grzewczych Szafka otwarta 1200 21,1 -

MEH 614 Elektryczne 3 płyty żeliwne – 6 stref grzewczych Piekarnik elektryczny 1200 27,1 -

MEH 616 Elektryczne 3 płyty żeliwne – 6 stref grzewczych Piekarnik elektr. z termoobiegiem 1200 27,1 -

MEH 440 Elektryczne 1 płyta stalowa – 4 strefy grzewcze Szafka otwarta 800 14,1 -

MEH 443 Elektryczne 1 płyta stalowa – 4 strefy grzewcze Piekarnik elektryczny 800 20,1 -

MEH 445 Elektryczne 1 płyta stalowa – 4 strefy grzewcze Piekarnik elektr. z termoobiegiem 800 20,1 -

MEH 300* Elektryczne 1 płyta ceramiczna – 2 strefy grzewcze Szafka otwarta 400 8,0 -

MEH 500* Elektryczne 1 płyta ceramiczna – 4 strefy grzewcze Szafka otwarta 800 16,0 -

MEH 503* Elektryczne 1 płyta ceramiczna – 4 strefy grzewcze Piekarnik elektryczny 800 22,0 -

MEH 505* Elektryczne 1 płyta ceramiczna – 4 strefy grzewcze Piekarnik elektr. z termoobiegiem 800 22,0 -

MEH 700* Elektryczne 1 płyta ceramiczna – 6 stref grzewczych Szafka otwarta 1200 24,0 -

MEH 703* Elektryczne 1 płyta ceramiczna – 6 stref grzewczych Piekarnik elektryczny 1200 30,0 -

MEH 705* Elektryczne 1 płyta ceramiczna – 6 stref grzewczych Piekarnik elektr. z termoobiegiem 1200 30,0 -

* Opcja: system rozpoznawania granka - xxx.110

MEH 350 Elektryczne 1 płyta indukcyjna – 2 strefy grzewcze Szafka otwarta 400 10,0 -

MEH 550 Elektryczne 1 płyta indukcyjna – 4 strefy grzewcze Szafka otwarta 800 20,0 -

MGH 210 Gazowe 2 palniki – 1 x C, 1 x E Szafka otwarta 500 - 11,4

MGH 410 Gazowe 4 palniki – 1 x C, 2 x D, 1 x E Szafka otwarta 800 - 22,2

MGH 413 Gaz./Elektr. 4 palniki – 1 x C, 2 x D, 1 x E Piekarnik elektryczny 800 6,0 22,2

MGH 415 Gaz./Elektr. 4 palniki – 1 x C, 2 x D, 1 x E Piekarnik elektr. z termoobiegiem 800 6,0 22,2

MGH 417 Gazowe 4 palniki – 1 x C, 2 x D, 1 x E Piekarnik gazowy 800 - 29,2

MGH 610 Gazowe 6 palników – 2 x C, 2 x D, 2 x E Szafka otwarta 1200 - 33,6

MGH 613 Gaz./Elektr. 6 palników – 2 x C, 2 x D, 2 x E Piekarnik elektryczny 1200 6,0 33,6

MGH 615 Gaz./Elektr. 6 palników – 2 x C, 2 x D, 2 x E Piekarnik elektr. z termoobiegiem 1200 6,0 33,6

MGH 617 Gazowe 6 palników – 2 x C, 2 x D, 2 x E Piekarnik gazowy 1200 - 40,6

MGG 410 Gazowe 1 płyta grzejna – 1 palnik Szafka otwarta 800 - 12,0

MGG 413 Gaz./Elektr. 1 płyta grzejna – 1 palnik Piekarnik elektryczny 800 6,0 12,0

MGG 415 Gaz./Elektr. 1 płyta grzejna – 1 palnik Piekarnik elektr. z termoobiegiem 800 6,0 12,0

MGG 417 Gazowe 1 płyta grzejna – 1 palnik Piekarnik gazowy 800 - 19,0

MEW 250 Elektryczne 1 komora – 1 x GN 1/1 Szafka otwarta 400 2,35 -

MEW 252 Elektryczne 1 komora – 1 x GN 1/1 Szafka grzewcza 400 2,85 -

MEW 400 Elektryczne 1 komora – 1 x GN 1/1 Szafka otwarta 400 4,6 -

MEW 450 Elektryczne 1 komora – 1 x GN 2/1 Szafka otwarta 700 4,7 -

MEW 452 Elektryczne 1 komora – 1 x GN 2/1 Szafka grzewcza 700 5,4 -

MEW 460 Elektryczne 1 komora – 1 x 12 l/8 l Szafka z drzwiami skrzydłowymi 400 6,0 -

MEW 660 Elektryczne 2 komory – 2 x 12 l/8 l Szafka z drzwiami skrzydłowymi 600 12,0 -

MEW 860 Elektryczne 1 komora – 1 x 24 l/16 l Szafka z drzwiami skrzydłowymi 600 12,0 -

MEF 124A)B) Elektryczne 1 komora – 1 x 12 l/8 l Szafka otwarta 400 9,0 -

MEF 144A)B) Elektryczne 1 komora – 1 x 24 l/16 l Szafka otwarta 600 18,0 -

MEF 224A)B) Elektryczne 2 komory – 2 x 12 l/8 l Szafka otwarta 600 18,0 -

A) opcja: mechanizm podnoszenia koszy (moc powiększona o 0,25 kW na komorę) - xxx.110; B) opcja: elektroniczna regulacja temperatury - xxx.210

A)B) opcja: system podnoszenia koszy (moc powiększona o 0,25 kW na komorę) elektroniczna regulacja temperatury - xxx.110.210

21 Elektryczne kotły warzelne 
z kotłem prostokątnym

Typ Zasilanie Płyta górna / Ilość stref Podstawa

19 Patelnie do smażenia/
duszenia z dnem typu Compens

URZĄDZENIA WOLNOSTOJĄCE Długość Moc elektr. Moc gaz.
(mm) (kW) (kW)

Typ Zasilanie Płyta górna / Ilość stref Podstawa

Istnieje możliwość podłączenia urządzenia do optymalizacji mocy. Podłaczenie poprzez MCC 409.

22 Piekarniki elektryczne 
z blatem roboczym

23 Szafki do pracy/
Elementy neutralne

Istnieje możliwość podłączenia urządzenia do optymalizacji mocy. Podłaczenie poprzez MCC 409.

**Zasilanie 230 V, 
wymagane AC 2 A,

Urządzenie dostępne 
od 03/2012

Urządzenie dostępne 
od 03/2012

**Zasilanie 230 V, 
wymagane AC 2 A,

Urządzenie dostępne 
od 03/2012

**Zasilanie 230 V, 
wymagane AC 2 A,

Urządzenie dostępne 
od 03/2012

**Zasilanie 230 V, 
wymagane AC 2 A,



Gastro-Gerätebau GmbH
Grüner Weg 29
D-01156 Dresden/Germany
Tel.: +49 (0)351-4533-0
Fax: +49 (0)351-4533-433
e-mail: service@ascobloc.de
internet: www.ascobloc.de

Urządzenia termiczne Urządzenia chłodnicze

Kafeterie

Systemy dystrybucji posiłków Okapy

Meble i regały ze stali nierdzewnej

Pro Ascobloc Sp. z o.o.            
ul. Szarych Szeregów 22
56-500 Syców
Tel.: +48 (0)62-785 30 14
Fax: +48 (0)62-785 36 88
e-mail: proasco@ascobloc.pl
internet: www.ascobloc.pl
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